
La carta dei vini





euro 150,-

euro 240,-

euro 120,-

euro 120,-

euro 100,-

euro 110,-

euro 110,-

euro 100,-

euro 125,-

euro 160,-

euro 80,-

euro 200,-

euro 100,-

euro 100,-

euro 80,-

euro 65,-

euro 80,-

Champagne extra Brut Grand Cru Minèral 2018
( 100% Chardonnay )

Champagne extra Brut «Les Crayeres »
( 60% Pinot Nero / 40% Chardonnay )

Champagne rosè Brut 
( 90% Chardonnay / 10% Pinot Nero )

Champagne Brut Reserve 
( 1/3 Pinot nero / 1/3 Chardonnay / 1/3 Meunier )

Champagne Brut Collection 245
( 40% Pinot Nero / 40% Chardonnay / 20% Meunier )

Champagne Extra Brut Cuvee n.747
( 57% Chardonnay / 21% Pinot Nero / 21% Meunier )

Champagne extra Brut Grand Cru Prisme
( 100% Chardonnay )

Champagne Brut Rosè 
( 30% Pinot Nero / 40% Chardonnay / 30% Meunier )

Champagne Brut Esprit Nature
( 70% Pinot Nero / 30% Chardonnay )

Champagne extra Brut « Magnum »
( 40% Pinot Nero / 20% Chardonnay / 30% Meunier )

Champagne Brut Nature « Ut Prius »
( 100% Pinot Meunier )

Champagne Francia

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.

Agrapart & Fils ( Avize )

Agrapart & Fils ( Avize )

Remy Leroy ( Meureville )

Eric Rodez ( Ambonnay )

Benoit Munier ( Cuis )

Pol Roger ( Epernay )

Louis Roederer ( Reims )

Jacquesson ( Ay-Dizy )

Guiborat ( Cramant )

Billecart Salmon ( Ay )

Henri Giraud ( Ay )

Gosset ( Epernay )

Aurore & Florian Laval (Boursault)

R. Pouillon & Fils ( Mareuil sur Ay )

Veuve Fourny & Fils ( Vertus )

Georgeton Rafflin (Ludes)

Josè Michel (Moussy)

Champagne extra Brut Grand Cru Terroirs
( 100% Chardonnay )

Champagne Grande Vallèe Extra Brut
( 65% Pinot Nero / 15% Chardonnay / 20% Meunier )

Champagne Blanc de Blanc extra Brut 1er Cru
(100% Chardonnay )

Champagne Brut blanc de noir 2019
( 100% Pinot Nero )

Champagne Reserve Brut
( Pinot Nero / Chardonnay / Pinot Meunier )

Champagne Brut « Premices »
( 70% Pinot Meunier / 30% Chardonnay )



Franciacorta Brut  
( 80% Chardonnay / 20% Pinot Nero )

euro 45,-

euro 38,-

euro 50,-

euro 70,-

euro 95,-

euro 95,-

euro 40,-

euro 50,-

euro 48,-

euro 65,-

euro 35,-

euro 45,-

euro 50,-

euro 80,-

Franciacorta Satèn 
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Blanc de Blanc  ESUS 
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Saten “Magnificentia”  
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Saten Millesimato 
( 85% Chardonnay / 15% Pinot Bianco )

Franciacorta Blanc Nature “Magnum”
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Brut Rosé
( 50% Chardonnay / 50% Pinot Nero )

Franciacorta Blanc de Noir NODENS
( 100% Pinot Nero )

Franciacorta Brut Rosé
(80% Pinot nero / 20% Chardonnay )

Franciacorta Secolo Novo Brut
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Brut 
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Pas Dosè Millesimato
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Blanc de Blancs Nature
( 100% Chardonnay )

Franciacorta Secolo Novo Dosaggio Zero
( 100% Chardonnay )

Monzio Compagnoni  

Pietraluce

Le Marchesine

Uberti 

Cà del Bosco

Cavalleri

Le Marchesine

Le Marchesine

Monzio Compagnoni 

Le Marchesine

Pietraluce

Pietraluce

Cavalleri

Le Marchesine

Bollicine Italia

Franciacorta

2020

S.A

2015

2019

2019

sb. 2022

2020

2018

2020

2015

S.A

2020

S.A

2014

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Monsieur Martis Brut Riserva Millesimato   
( 100% Meunier )

euro 120,-

euro 45,-

euro 60,-

euro 50,-

euro 100,-

euro 45,-

euro 45,-

euro 50,-

euro 70,-

euro 60,-

euro 65,-

Haderburg Brut 
( 85% Chardonnay / 15% Pinot Nero )

Trento D.O.C Dosaggio Zero Riserva 
( 70% Pinot Nero / 30% Chardonnay )

Haderburg Pas Dosé  
( 85% Chardonnay / 15% Pinot Nero )

Haderburg Hausmannhof Riserva 
( 100% Chardonnay )

Etyssa Cuvée n.8 Extra Brut
( 100% Chardonnay )

Trento D.O.C Blanc de Blancs Brut
( 100% Chardonnay )

Ferrari Perlé 
( 100% Chardonnay )

Trento D.O.C Magnum
( 100% Chardonnay )

Maso Martis

Az.Agr. Alois Ochsenreiter

Maso Martis

Az.Agr. Alois Ochsenreiter

Az.Agr. Alois Ochsenreiter

Etyssa

Maso Martis

Fratelli Lunelli 

Marco Donati

Trentino Alto Adige

2016

sb. 2023

2019

2019

2013

2019

S.A

2018

sb. 2023

2020

2020

Franciacorta Brut MAGNUM
( 100% Chardonnay )

Pietraluce sb. 2023

2019

euro 90,-

euro 60,-Franciacorta Pas Dosè
( 100% Chardonnay )

Cavalleri

Maso MartisTrento D.O.C Extra Brut Rosè
( 100% Pinot nero )

Az, Agr. ComaiTrento D.O.C extra Brut “Cuvèe 3”
( 70% Chardonnay / 30% Pinot nero )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Bolle di Micaela Brut Rosé Valtenesi
( 100% Groppello )

euro 35,-

euro 35,-

euro 40,-

Lugana D.O.C Brut
( 100% Trebbiano di Lugana )

Garda Extra Brut
( 100% Trebbiano di Lugana )

Conti Thun

Famiglia Olivini

Famiglia Olivini

Lombardia Garda

S.A

2021

2020

Caristoro Metodo Classico Extra Brut
( 100% Pinot Nero )

euro 35,-

euro 35,-Caristoro Metodo Classico Brut Rosè 
( 100% Pinot Nero )

Fiamberti

Fiamberti

Lombardia Oltrepò Pavese

S.A

S.A

Valdobbiadene DOCG extra dry euro 30,-

euro 37,-Valdobbiadene DOCG superiore di Cartizze 

Marsuret

Marsuret

Veneto Valdobbiadene

Baccari extra Brut
( 100% Friulano )

euro 35,-Collaborazione Indipendente

Veneto

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Alta Langa Metodo Classico Dosaggio Zero 
( 90% Pinot Nero / 10% Chardonnay )

euro 45,-Castello di Perno

Piemonte Alta Langa

2020

Bollicine dal mondo

Cremant de Bourgogne Brut
( 100% Chardonnay )

euro 35,-Lou Doumont

Francia

Cava Brut Nature Reserva de Familia
( 100% Viura )  ( Montserrat )

euro 40,-Juvè y Camps

Spagna

2018

S.A

La Bazza Brut Nature
( 100% Sangiovese )

euro 30,-Ozzanesi

Emilia Romagna

S.A

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.





euro 55,-

euro 55,-

euro 150,-

euro 65,-

euro 45,-

Sancerre

Baron de L

Vini bianchi Francia

De Ladoucette

Comte LaFond

De Ladoucette

Champalou

Bois Mozè

Pouilly Fumè

Loira

2022

2023

2020

2022

2020

euro 60,-

euro 140,-

euro 50,-

euro 50,-

euro 65,-

euro 40,-

euro 55,-

euro 65,-

euro 58,-

Domaine Jean Fery & Fils.

Domaine Jean Fery & Fils.

Albert Pic

Domaine Defaix

Domaine Saumaize

Domaine Jean Fery & Fils

Domaine Jean Fery & Fils

Domaine Pavelot

Domaine Francois De Nicolay

Bourgogne « Hautes Cotes de Beaune »

Puligny Montrachet cru « Les Nosroyes »

Chablis  St. Pierre

Chablis sans soufre ajouté

Pouilly-Fuissè « Les Cruazettes »

Bourgogne Aligotè

Savigny Lès Beaune

Pernard-Vergelesses « Village Blancs »

Macon Village

Borgogna

2021

2021

2023

2022

2021

2022

2022

2022

2022

Chenin Blanc Vouvray “Le Portail”

Chenin Blanc Anjou “Clus De Lorette”

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 30,-Château Mont PeratBordeaux Blanc ( Sauvignon-Semillon )

Bordeaux

2016

euro 35,-Gèrard BertrandOrange gold ( Orange Wine )
( Chardonnay / Grenache Blanc / Viognier /
Marsanne / Mauzac / Muscat )

Languedoc Roussillon

2021

euro 42,-

euro 50,-

Domaines Schlumberger

Domaines Schlumberger

Gewurztraminer

Riesling Gran Cru

Alsazia

2021

2022

euro 85,-Domaine Francois VillardCondrieu De Poncins

Vallè du Rhone

2017

euro 37,-Domaines Ott.Rosè By. Ott
( Grenache / Cinsault / Syrah )

Cotes de Provence

2023

euro 60,-

euro 45,-

Domaine De La Renadière

Domaine Overnoy Criquand

Savagnen « Les Terrasses »
( 100% Savagnen )

Jura

2022

2021

Bourgogne Aligotè

Beaujolais Blanc MAGNUM
( 100% Chardonnay ) 

Sylvaine Pataille

Domaine Les Braves

2023

2022

euro 43,-

euro 60,-

Chardonnay Ouillè

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Vini bianchi dal mondo

euro 35,-FerdinandRibolla Gialla “Rebula” Epoca

Slovenia

2019

euro 40,-

euro 40,-

Greywacke

Greywacke

Riesling  

Pinot Gris

Nuova Zelanda

2020

2017

euro 30,-

euro 35,-

Almazcara Majara

Casa Balaguer

Cobija del Pobre
( 100% Godello )

Spagna

2023

2023

euro 38,-Andreas BenderRiesling Trocken Annaberg

Germania Mosella

2018

euro 40,-Weingut Wolf Cuvèe Pfalz  1 lt
( Pinot Pianco / Riesling / Pinot Grigio / Sauvignon
Kerner / Sylvaner / Chardonnay / Muskateller )

Germania Pfalz

euro 45,-Kranz 2023Chardonnay Kalkfels

Moscatel Salicornio

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Vini bianchi Italia

euro 35,-

euro 35,-

euro 45,-

euro 40,-

euro 40,-

euro 45,-

euro 40,-

euro 35,-

euro 60,-

euro 30,-

euro 50,-

euro 50,-

Comai

Comai

Terlan 

Weingut Leya 

Terlan

Weingut Niklas

Falkenstein

Kollerhof

Terlan

Maso Cantanghel

1048 Baùmann

1048 Baùmann

Chardonnay 

Sauvignon

Pinot Bianco Riserva Vorberg  

Gewurztraminer 

Terlaner

Kerner Riserva

Riesling Val Venosta

Solaris Vigneti delle Dolomiti

Sauvignon Riserva “Quarz”

Sotsàs « Chard.Pinot B.Sauv. »

Offweiss

Weissburgunder

Trentino Alto Adige

2022

2023

2022

2023

2023

2020

2021

2022

2022

2021

2021

2022

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 40,-

euro 40,-

euro 40,-

euro 28,-

euro 70,-

euro 35,-

euro 60,-

Tercic 

Tercic 

Tercic 

Az .Agricola Petruz Maria

Vie de Romans 

Terre del Faèt

Venica & Venica

Pinot Grigio Riserva “Dar”

Sauvignon Collio Riserva “Scemen”

Chardonnay Collio Riserva “Planta”  

Friulano (Terre del Faet) 

Riserva Du’Tun 

Collio Bianco 

Sauvignon Riserva “Ronco delle Mele”

Friuli

2019

2022

2020

2021

2020

2021

2023

( Tocai Friulano / Malvasia Istriana )

euro 40,-

euro 30,-

Piero Pan

Garganuda

Soave Classico ( La Rocca )

Soave

Veneto

2022

2022

euro 40,-

euro 30,-

euro 35,-

La Plantze 

La Plantze

La Plantze

Al Mister ( vinificato in anfora )   

Trii Rundin “Pinot Gris”

Pas Toi “Viogner”

Valle d’Aosta

2022

2021

2022

( Chardonnay / Sauvignon )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 50,-Vigne Marina CoppiTimorasso Colli Tortonesi Ris.”Fausto”   

Piemonte

2019

euro 53,-

euro 28,-

euro 30,-

Nove Lune

Conti Thun

VNA

9 Lune 310 “Vitigni resistenti”

Valtenesi Rosè Micaela

Oltrepò Pavese Cortese

Lombardia

2022

2022

2018

euro 28,-

euro 37,-

euro 28,-

euro 40,-

Lunae

Lunae

Lunae

Legnani

Albarola

Colli di Luni Vermentino Cru “Cavagino”

Incantatrice “Metodo Ancestrale”

Bamboo Road MACERATO 

Liguria

2022

2022

S.A

2022

( Solaris.Bronner / Johanniter )

( Vermentino / Albarola / Malvasia )

euro 35,-Fattoria San LorenzoVerdicchio di Jesi

Marche

2020

( Trebbiano / Malvasia di Candia / Albana )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 25,-

euro 25,-

I Capitani

I Capitani

Fiano di Avellino “Gaudium”

Greco di Tufo “Serum” 

Campania

2022

2022

euro 35,-Az.Agricola Murales Vermentino di Gallura Riserva “Miradas”   

Sardegna

2023

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 35,-Ceraudo Chardonnay Riserva “Imyr” Val di Neto I.G.T   

Calabria

2023

euro 27,-

euro 34,-

euro 25,-

Spadafora

Graci

Masseria del Feudo

Don Pietro

Etna Bianco

“Voce di Lago”

 

Sicilia

2023

2022

2023

euro 45,-

euro 50,-

euro 55,-

euro 180,-

Ciavolich

Masciarelli

Masciarelli

Valentini

Pecorino Riserva ”Fosso Cancelli”

Chardonnay Riserva “Marina Cvetic”

Trebbiano d’Abruzzo Riserva “Marina Cvetic”

Trebbiano d’Abruzzo  

Abruzzo

2021

2021

2021

2015

( Inzolia / Cataratto / Grillo )

( Cataratto / Caricante )

( Grillo )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.





Vini rossi Francia

euro 65,-

euro 55,-

Patrick Leon

Château Joanin Becot

Chateau Les Trois Croix 

Castillon cotes de Bordeaux 

Bordeaux

2014

2018

euro 100,-

euro 1300,-

euro 45,-

euro 160,-

euro 60,-

euro 45,-

euro 165,-

euro 120,-

euro 90,-

euro 40,-

Joseph Faiveley

Domaine de la Romanèe Conti

Domaine Bertagna

Domaine Jean Tardy

Domaine Jean Fery & Fils

Domaine Collotte

Domaine Jean Fery & Fils

Domaine Jean Fery & Fils

Rossignol-Trapet

Gueguen

Pommard «Cote d’or» 

Grands Echezeaux Grand Cru

Pinot Noir «Hautes cotes de Nuits»

Vosne Romanée

Mercurey 1er Cru «Les Byots » 

Marsannay

Pernard-Vergelesses Premier Crù «Les Vergelesse » 

Gevrey-Chambertin

Savigny Les Beaune

Bourgogne Rouge  

Borgogna

2020

2020

2022

2019

2022

2021

1993

2021

2022

2023

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 37,-

euro 60,-

euro 60,-

Pierre Ferrand & Fils

Jean Paul & Charly Thévenet

Domaine Les Braves

Cru Florie

Morgon « La Roche Pilée »

Regnie MAGNUM

Beaujolais

2021

2022

2023

( Gamay100% )

euro 140,-

euro 90,-

euro 65,-

euro 40,-

Delas Frères

Delas Frères

Domaine les 4 vents

David Reynaud

Cote Rotie Seigneur de Maugiron

Cornas Chante Perdrix Rouge

Crozes Hermitage « Saint Jaimes »

La Còlere

Cotes du Rhone

2020

2020

2022

 2023

( 100% Syrah )

( 100% Syrah )

( 100% Syrah )

( Gamay100% )

( Gamay100% )

( 100% Syrah )

euro 40,-Domaine Des Terres GeorgesMinervois

Languedoc e Roussillon 

2022
( 85% Syrah / 15% Grenache )

euro 35,-

euro 35,-

Les Athletes du Vin

Les Athletes du Vin

Gamais

Pineau d’Aunis

Loira

2020

2023

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



Vini rossi Spagna

euro 30,-Vina PedrosaCepa Gavilàn “Tempranillo” Crianza

Ribeira del Duero

2019

euro 40,-Marques de MurrietaRioja Reserva

Rioja Alta

2018
( Tempranillo / Graciano / Mazuelo / Granacha )

euro 35,-Almazcara MajaraJarabe De Almazcara Majara 

El Bierzo - Castilla y Leon

2020
( 100% Mencìa )

( 100% Tempranillo )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 45,-

euro 45,-

Kaesler Wines

Dural Wines

Shiraz “STONEHORSE” ( Clare Valley ) 

Pinot Noir “Saint & Scholar” ( Adelaide Hills ) 

Australia

2020

2021

Vini rossi dal mondo

euro 35,-Domaine BousquetMalbec Riserva “Tupungato Valley”

Argentina

2022

euro 70,-

euro 47,-

Weingut Wolf

Kranz

Barbera

Spatburgunder 1er Cru 

Germania Pfalz

2020

2021

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 40,-

euro 48,-

euro 30,-

euro 25,-

euro 50,-

Weingut Niklas

Bruno Gottardi

Erste Neue

Erste Neue

1048 Baumann

Lagrein Riserva Modevinum

Pinot Nero “Mazzon”

Pinot Nero Ris Puntay “Caldaro”

Schiava Kalterersee Riserva Puntay “Caldaro”

Blauburgunder

2021

2019

2021

2021

2023

Vini rossi Italia

Alto Adige

euro 47,-

euro 35,-

euro 110,-

Dalzocchio

Maso Cantanghel

San Leonardo

Pinot Nero

Pinot Nero

Carmenère Riserva

2019

2022

2016

Trentino

euro 26,-

euro 27,-

euro 27,-

Az Agricola Petruz Maria

Ronco delle Butulle

Ronco delle Butulle

Merlot “Rosso del Faet”

Cabernet Franc 

Refosco dal peduncolo rosso

2020

2020

2021

Friuli

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 28,-

euro 35,-

euro 80,-

Piccoli

Piccoli

Santi

Valpolicella Classico “Zefiro”

Valpolicella Sup.Ripasso “Caparbio”

Amarone “Proemio” 

2021

2020

2015

Veneto

euro 35,-

euro 40,-

euro 28,-

euro 40,-

Dirupi

Famiglia Olivini

Castello di Grumello

Durupi

Valtellina Rosso “Olè”

Notte a San Martino “Merlot Riserva”

Valcalepio Riserva “Il Castello”

Valtellina Superiore

2023

2019

2019

2021

Lombardia

( Nebbiolo / Chiavennasca )

euro 45,-Le PlantzeSyrah “L’avenir pour Mathieu” 2022

Valle d’Aosta

( 100% Nebbiolo )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 28,-

euro 35,-

euro 150,-

euro 60,-

euro 400,-

euro 25,-

euro 28,-

euro 32,-

euro 35,-

Castello di Neive

Amalia Cascina in Langa

Angelo Gaja

Bruno Rocca

Piero Busso

Tenuta Santa Caterina

Tenuta Santa Caterina

Castello di Neive

Camparo

Dolcetto d'Alba “Vigna Basarin” 

Barbera d'Alba Superiore

Barolo Dagromis 

Barbaresco

Barbaresco ‘Gallina’ 3l 

Grignolino d’Asti “Arlandino”

Barbera d’Asti “Vignalina”

Nebbiolo Langhe

Langhe rosso

2021

2021

2019

2020

2006

2022

2020

2022

2022

Piemonte

euro 20,-Cleto ChiarliLambrusco “Grasparossa” Vigneto Cialdini 2022

Emilia Romagna

( 50% Nebbiolo / 25% Barbera / 25% Dolcetto )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 30,-

euro 30,-

euro 68,-

euro 85,-

euro 40,-

euro 30,-

euro 85,-

euro 28,-

euro 35,-

euro 100,-

euro 38,-

euro 70,-

euro 55,-

euro 35,-

Grillesino

Fattoria Mantellassi

Tenute Cabreo

Poliziano

Poliziano

Sasso di Sole

Avignonesi

Az. Agr. Diego Finocchi

Bell’Aja

Brancaia

Carpineto

Fattoria Poggio Piano

Podere Canapaccia

Az. Agr. Imperiale

Morellino di Scansano Ris “Kamarte”

Alicante Maremma Toscana “Querciolaia”

Cabreo Il Borgo Riserva

Nobile di Montepulciao Riserva “Asinone”

Nobile di Montepulciano 

Rosso di Montalcino

Desiderio

Chianti Classico “L’Erta di Radda”

Bolgheri

Il Blu

Farnito

Rosso di Sera

Brunello di Montalcino 

Bolgheri Scapestrato

2021

2017

2017

2019

2021

2022

2018

2022

2022

2016

2018

2016

2019

2022

Toscana

( Sangiovese, Merlot, Cabernet ) 

( Cabernet Sauvignon ) 

( Sangiovese ) 

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 35,-CeraudoDattilo “Gaglioppo” 2022

Calabria

euro 40,-Castel di SalvePrimitivo Riserva ( Cento su Cento ) 2019

Puglia

euro 50,-Arnaldo CapraiSagrantino di Montefalco “Collepiano” 2018

Umbria

euro 40,-GibaCarignano del Sulcis Ris. 6 Mura 2017

Sardegna

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



euro 25,-

euro 100,-

euro 35,-

euro 30,-

euro 40,-

Case Alte

Tasca d'Almerita 

Graci

Masseria del feudo

Giuseppe Cipolla

16 Filari Nero d'Avola 

Riserva “Rosso del Conte”  

Etna Rosso

Syrah

Robbe 

2021

2017

2021

2022

2023

Sicilia

( Nero d’Avola / Inzolia )

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.





Mezzi formati bianchi
euro 15,-

euro 15,-

euro 30,-

euro 25,-

euro 15,-

euro 15,-

euro 17,-

euro 12,-

St. Michael Eppan

PieroPan

Albert Pic

Michel Redde et Fills

Colterenzio

Cantine di Terlano

Ronco Calino

Montonale

Pinot Bianco Alto Adige

Soave Classico Veneto 

Chablis St. Pierre  

Poully Fumè “La Moynerie”

Gewurztraminer

Terlaner

Franciacorta Brut

Lugana 

2022

2021

2021

2021

2023

2023

S.A

2023

Mezzi formati rossi
euro 12,-

euro 15,-

euro 15,-

euro 15,-

euro 30,-

euro 15,-

Morellino di Scansano

Pinot Nero 

Bordeaux “Ronan by Clinet Merlot”

Montefalco Rosso

Barbaresco

Montepulciano D’Abruzzo 

Roccapesta

Colterenzio

Chateau Clinet

Arnaldo Caprai

Cantina del Pino

Villa Medoro

2021

2023

2018

2021

2019

2020

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.





Vini da dessert e da formaggio
euro 33,-

euro 40,-

euro 20,-

euro 25,-

euro 35,-

euro 40,-

euro 50,-

euro 85,-

euro 100,-

Colosi 

Chateau Haut-Bergeron

Pietro Forno

Di Majo Norante

Monzio Compagnoni

Alvear

Hauner

Henri Giraud

Frederic Lornet “Jura”

Malvasia delle Lipari  “Na’Jm” - 0,375 cl 

Sauternes (Francia) - 0,375 cl   

Moscato d'Asti - 0,75 cl 

Apiane passito - 0,50 cl 

Don Quijote Vino dolce uve stramature

Sherry Pedro Ximenez Solera 1927 - 0,375 cl 

Malvasia delle Lipari - 50 cl

Ratafia Champenoise

Arbois Vin Jaune “100% Savagnin” - 62cl 

2020

2022

2023

2016

2017

2021

calice euro 10,-

calice euro 7,-

calice euro 5,-

calice euro 9,-

calice euro 10,-

calice euro 7,-

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.





Le birre artigianali
Le birre artigianali di Crema “The beer district”

Abbiamo capito l’importanza di avere nella nostra carta, oltre alla selezione enologica anche una selezione di birre da 
accostare ai piatti del nostro menù.
Grazie a Matteo e Nadir, giovani, intraprendenti, creativi, interpreti di un autentico rinascimento della birra d’eccellenza 
italiana, in cui la qualità si sposa al gusto, in un incontro tra innovazione e tradizione.

Cream Ale  33cl

Tedesca bionda ad alta fermentazione prodotta con soli due malti, questo le conferisce 
freschezza e fragranza, con note di cereale, pane e miele.
L’amaro basso, grado alcolico contenuto.

euro 7,-Alc. 4,9

Brut IPA  33cl

IPA ispirata alle birre americane della West Coast. Colore che vira al ramato. Al naso 
spiccano note prorompenti dei luppoli americani, citrico, pino e frutto della passione. 
n bocca l’amaro è importante ma mai dominante, mentre i malti “ che conferiscono un 
leggero gusto biscottato” creano l’impalcatura per i toni decisi conferiti dai luppoli.

euro 7,-Alc. 7,0

Amber Ale  33cl

American Amber Ale dal colore ambrato con schiuma fine e abbondante dalla tonaltà 
avorio. L’equilibrio, sia a naso che in bocca, vira verso i malti con un’iniziale nota dolce 
che lascia spazio agli aromi di caramello e biscotto. Al luppolo viene lasciato il compito 
di apportare il gusto amaro per non stuccare il palato.              

euro 7,-Alc. 5,5

I vini sono soggetti a costanti variazioni di annata, consultate il personale preposto.
Tutti i vini presenti in carta sono acquistabili presso il ristorante al prezzo di enoteca.



ristorantebotero.it






