RESTAURANT / CREMA

Il Natade secondo i, Béters

ANTIPASTI
Capasanta dorata, cime di rapa, salmone Balik, latte di mandorla e lime

Radicchio tardivo brasato, lingua di gatto di zucca, foglie di cappero e mousse di faraona

PRIMI PIATTI
Riso “Salera” stagionato 2 anni mantecato al Parmigiano delle vacche brune, carciofy,

crudo di gambero rosso e pepe di Timut

SECONDO PIATTO

Ganascino divitello arrosto con Spugnole, soffice di patata e cialda di lequmi

DESSERT
Cioccomangiare di Oriado 60%, arancia di Ribera e amaretto

Caffe / “Le coccole Natalizie”

earo 70

( Viniinclusi )




