


Menù di mare

ANTIPASTI

Carpaccio di Spadino Pugliese stagionato, crostone di Burrata a�umicata,
pomodoro marinato e erbe di campo

Polpo del golfo di Leone al Vermouth, passatina di baccelli e polvere di cappero

PRIMO PIATTO

Paccheri con gamberi, asparagi e Culatello croccante

SECONDO PIATTO

Filetti di rana pescatrice con caponata di verdure e crema di olive 

DESSERT

100% Frutti di bosco

oppure ‘Torta da stabilire’

Ca�è

eur� 65
(  Vini inclusi  )
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